
 

令和４年８月 

 

各  位 

 

京都府織物・機械金属振興センター 

（公財）丹後地域地場産業振興センター 

 

食品品質向上セミナー開催のご案内 

「地域産品をさらに活かす！スチームコンベクション活用セミナー」 

 

 食品品質の向上には、食品製造・加工に関わる法令遵守や、技術面の向上、

販路を見据えた商品開発等、様々な面から多角的に取り組む必要があります。 

 この度、丹後管内の食品製造・加工業等の皆様を対象として、下記セミナー

を企画しました。ふるって御参加ください。 

 なお、新型コロナウイルス感染症の感染予防のため、発熱など体調不良時は

参加を控えてください。セミナー会場入口で手指消毒及びマスクを着用してい

ただくとともに、当日受付で「体調等チェック票」の提出をお願いします。 

 

記 

 

【セミナー名】地域産品をさらに活かす！スチームコンベクション 

活用セミナー 

導入にコストは掛かるものの、高度な調理機器を使用すると製造速度の向

上や省力化、品質の均一化などの効果が見込めます。 

本セミナーでは、スチームコンベクションオーブンを活用し加工食品を製

造する基礎知識を学びます。（実地及び座学講習会） 

(1) 日時 令和４年１１月９日（水）１４時～１６時 

(2) 場所 丹後王国「食のみやこ」小町スコーラ 

（京丹後市弥栄町鳥取 123 番地） 

(3) 定員 １０名（先着順） 

(4) 講師 ホシザキ京阪株式会社 

       

＜申込方法＞ 

１０月１１日（火）～１１月２日（水）の間に下記①又は②の方法により

お申込ください。 

①丹後地域地場産業振興センター（アミティ丹後）のホームページから 

申込（https://tango.jibasan.jp/steamconvection.html） 

②アミティ丹後に電話(0772-72-5261)又は FAX(0772-72-5262)で申込 

電話では、貴社名（屋号）、住所、電話番号、参加者氏名をお知らせください。 

FAX では、別添様式に必要事項を記入して送付してください。 

 

＜セミナー内容に関する問合せ先＞ 

（公財）丹後地域地場産業振興センター TEL 0772-72-5261 

 

 

 

 

 



 

 

 

ＦＡＸ ０７７２－７２－５２６２ 

 
食品品質向上セミナー 

 
地域産品をさらに活かす！ 

 スチームコンベクション活用セミナー 
 

参加申込書 
 

令和４年  月  日 

令和４年１１月９日（水）に開催される上記セミナーについて、 

下記のとおり申し込みます。 

貴社名（屋号）  

住   所  

電話番号  

メールアドレス  

参加者氏名  

備考 

質問等があれ

ば、ご記入くだ

さい。 

 

 

 

 

 



 

 

 
 

公益財団法人丹後地域地場産業振興センター 
京都府織物・機械金属振興センター 

 

 

体調等チェック票 

（この紙は１人１枚ずつご記入の上、 

当日ご持参ください） 
 

 

セミナー名：食品品質向上セミナー（令和 4 年１１月９日 開催） 

     （地域産品をさらに活かす！スチームコンベクション活用セミナー） 

 

 

参加者氏名：                             

 
 
 
会社名又は 
連 絡 先：                             

 

 

記 入 日：   令和４年１１月９日     

 

２週間以内の状況 

（良 または 不良 に○で囲んでください） 

 

 

 

 

体  調 

 

 

 

 

 

 

良 ・ 不良 

 

         不良の場合、該当項目に 

チェックをお願いします。 

 発熱 

 咳 

 だるさ 

 味覚障害 

 他（      ） 

 

 

 

 


